Saucisson

Tomate farcie
Semoule

Créme dessert
Fruit

Carottes rapées

Salade verte

Cordon bleu
Pois cassé

Yaourt aromatisé
Galettes St Michel

-

Céleri remoulade

Paupiette de veau

Emmental
Fruits au sirop

N

Pasteque

Pdt. arlequin

Poulet roti
Haricots verts

Chanteneige
Fruit

Taboulé

Concombre mais

Mousse au chocolat

au poisson

/

Macédoine

&

Colin au citron
Riz

Sauté dinde a I'orange | Poulet pamplemousse | Porc gingembre/citronelle
Ebly Pommes rissolées Courgettes sautées

Petit filou
Fruit

Boeuf du vigneron
Carottes vichy

Samos
Fruit

Petits suisse
Eclair au chocolat

Piquante

Camembert
Compote

Vache qui rit
Fruit

Amer Acide

\ (@) @9)\Y

DU 16 AU 20 OCTOBRE

MARDI

Sucré/salé Apre

LUNDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Crépe au fromage Salade d’endives Tomates Coleslaw

Céleri vinaigrette

Réti de dinde
Printaniére légumes

Tortis a la
carbonara et gruyére

Omelette
Choux-fleur

Merguez
Haricots beurre

Flan caramel
Fruit

Mosaique de fruits
Biscuit

Fromage
Brownies

Yaourt nature sucré

Choux rouge Carottes rapées Salade verte Coeurs de palmier = Tomates-concombres

Cordon bleu
Légumes

Poulet basquaise
Semoule

Edam
Compote

Chipolatas
Flageolets

Paupiette de veau
Coquillettes

Poisson meuniére
Riz

Camembert
Fruit

Cantal
Fruit

Samos Fromage blanc

Fruit

Les menus sont donnés a titre indicatif et sous réserve de modifications f



