
Les menus sont donnés à titre indicatif et sous réserve de modifications

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

Betteraves

Sauté de boeuf curry
Salsifis

Yaourt aromatisé
Fruit

DU 15 AU 19 JANVIER  

Salade de blé

Paupiette de veau
Purée de courgette

Chanteneige
Fruit

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

Salade verte

Lasagnes
à la bolognaises

Yaourt nature sucré
Fruit

Salade ou potage

Chipolatas
Poellée de légumes

Gouda
Riz au lait

Crèpe au fromage

Hâché de poulet
Tomate au four

Saint-Morey
Fruit

DU 22 AU 26 JANVIER

Carottes râpées

Poisson pané et citron
Gratin poireaux-pdt

Yaourt aromatisé
Biscuit

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

Macédoine au thon  

Poulet curry
Coquillettes

Brebis crème
Fruit

DU 29 JANVIER AU 02 FÉVRIER

Salade tomate-maïs

Cousous 
au poulet

Mousse chocolat
Fruit

Salade verte 

Cordon bleu de dinde
Haricots verts

Mimolette
Moelleux citron

Crèpe au fromage

Rôti de porc
Carottes persillées

Flan caramel
Fruit

Céleri à l’ananas

Colin basquaise
Riz

Emmental
Fruit

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

Endives en salade 

Cordon bleu
Petits pois

Petit suisse
Cocktail de fruit

DU 08 AU 12 JANVIER

Crèpe champignons

Rôti de boeuf
Haricots verts

Yaourt sucré
Fruit

Oeuf dur-mayo

Jambon blanc 
Crumble poti. carottes

Camembert
Compote

Saucisson à l’ail

Paupiette de merlu
Pommes vapeur

Edam
Fruit

Betteraves

Sauté de dinde
Coquillettes

Saint-Paulin
Flan caramel

Carottes rapées

Poulet curry-coco
Riz printanier

Petit moulé
Galette des rois

Piémontaise

Sauté de boeuf 
Gratin de choux-fleur

Saint-Morey
Salade de fruits

Carottes râpées

Colin à l’estragon
Riz

Petit suisse
Delice de chandeleur

Produits bio

Salade ou potage

Saucisse
Lentilles

Rondelé
Liégeois vanille


