
Menus des écoles de Cornebarrieu 

Qu’est-ce qu’on mange ?

Cocorico ! Viande française   Carottes rapées   Produit issu de l’agriculture biologique Omelette Formule sans viande

Pâté de campagne cornichons
Rillettes de thon

Sauté de poulet
Galette végétarienne
Sauce forestière

Haricots verts à l'échalote

Saint Môret
Ananas au sirop
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Friand au fromage

Normandin de veau  
sauce au poivre

Galette épinards, blé et fromage
Petits pois carottes

Galettes au beurre
Compote fraîche pomme cannelle

Salade iceberg vinaigrette

Bolognaise végétale
Penne

Emmental râpé

Mousse au chocolat au lait

Salade de blé aux petits légumes 
vinaigrette

Beignet de calamars à la romaine 
sauce tartare

Purée de butternut

Suisse sucré
Galette des rois

Betteraves vinaigrette

Saucisse knack
Quenelle nature sauce Béchamel

Chou à choucroute 
Pommes de terre vapeur

Camembert
Clémentine

Salade de chicons  
vinaigrette au miel

Jambon blanc Label Rouge
Filet de colin lieu MSC  

sauce tomate
Coquillettes

Brie
Banane

Chou rouge râpé vinaigrette

Emincé de filet de poulet
Boulettes végétariennes

Sauce tex mex
Riz de Camargue IGP pilaf

Suisse fruité
Gâteau au yaourt du chef

Salade verte vinaigrette
Hachis parmentier de boeuf

Parmentier au fromage

Tomme de vache
Flan au chocolat

Betteraves vinaigrette

Médaillon de merlu MSC
Beignets de brocolis

Crème anglaise
Semoule au lait du chef

Oeuf dur mayonnaise

Tartiflette végétale

Yaourt sucré
Compote fraîche pomme

Carottes râpées vinaigrette  
à l'orange

Omelette au fromage
Torsades

Yaourt du Cimelait
Pomme

Mélange de  riz et maïs  
vinaigrette

Croissant au jambon
galette épinards, blé et fromage

Salade verte vinaigrette

Saint Nectaire AOP
Salade de fruits

Salade de mâche vinaigrette

Cassoulet à la saucisse  
de Serrault

Lasagnes végétariennes

Gouda
Clémentine

Perles de pâtes vinaigrette

Cordon bleu de dinde
Morceaux de colin MSC sauce  
à la moutarde à l'ancienne

Haricots verts persillés

Coulommiers
Flan à la vanille
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Betteraves vinaigrette

Kefta de boeuf façon couscous
Boulettes végétariennes  

façon couscous
Semoule

Emmental
Orange

Saucisson à l'ail , cornichons
Oeuf dur, mayonnaise

Brandade de colin

Camembert
Poire au sirop

Salade de pommes de terre, 
oignons, cornichons vinaigrette

Tarte au fromage
Salade verte vinaigrette

Galettes au beurre
Compote fraîche pomme 

ananas

Coleslaw vinaigrette

Pavé de colin d'Alaska façon  
fish & chips
Potato pops

Chantilly
Crêpe sucrée

Coquillettes vinaigrette

Aiguillettes de poulet  
sauce colombo

Oeuf dur sauce Béchamel
Chou fleur persillé

Yaourt aromatisé
Kiwi

Crêpe au fromage

Filet de colin d'Alaska MSC
Purée de pommes de terre  

et épinards

Suisse sucré
Cake au chocolat du chef


